Wetterauer
Friichtchen

2026 - neue Saison, neue Erdbeeren, neuer
Spargel und ein paar neue Ideen auf dem Hof.

Landwirtschaft wird digitaler. Auch wir be-
schaftigen uns mit moderner Technik, Sen-
soren im Boden, besseren Wetterdaten —
und sogar mit kiinstlicher Intelligenz. Keine
Sorge: Der Landwirt wird nicht durch einen
Roboter ersetzt. Aber wenn Technik uns hilft,
Wasser gezielter einzusetzen oder Ertrage
besser zu planen, dann ist das sinnvoll. Wir
stehen damit noch am Anfang. Unser Grund-
satz bleibt: erst verstehen, dann einsetzen.
Wenn es Ressourcen spart, die Umwelt
schont und uns die Arbeit erleichtert, dann
hat es bei uns eine Chance.

Mindestens genauso wichtig wie Technik
sind die Menschen. Unser Hof funktioniert
nur, weil viele Hande zusammenarbeiten —
aus unterschiedlichen Landern, mit unter-
schiedlichen Lebenswegen. Fir uns zahlt
nicht, wo jemand herkommt, sondern wie
wir miteinander umgehen. Und das klappt —
meistens sogar mit guter Laune.

Auch politische Entwicklungen wie das
Mercosur-Abkommen zeigen, wie stark die
Landwirtschaft heute im globalen Wett-
bewerb steht. Wir wirtschaften in der
Wetterau unter sehr hohen Umwelt- und
Qualitatsstandards. Das bedeutet sichere
Lebensmittel, transparente Herkunft und
hervorragende Qualitat. Mit lhrer Entschei-
dung fiir regionale Produkte machen wir den
Unterschied. Gemeinsam starken wir heimi-
sche Landwirtschaft und sorgen dafir, dass
gute Lebensmittel aus unserer Region auch
in Zukunft selbstversténdlich bleiben.

Und am Ende geht es doch um das, was wirk-
lich zahlt: Um den ersten heimischen Spar-
gel der Saison. Um Erdbeeren, die direkt vom
Feld auf den Kuchen wandern. Um gemein-
same Abende am Tisch, wenn alle sagen:
,Das schmeckt nach Friihling." Gutes Essen
verbindet. Und genau dafiir machen wir das.
Danke, dass Sie diesen Weg mit uns gehen.
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Endlich wieder Spargelzeit!

Das Ostermend ist gesichert. Unser
Hofladen hat in diesem Jahr ab Griin-
donnerstag, den 02. April, wieder tag-
lich fir Sie gedffnet. Passend zum
Osterfest erhalten Sie hier, ebenso wie
im Hoffreunde Hofladen (Am Seefeld
1, Nieder-Weisel) und ausgewahlten
Standen den ersten Wetterauer Spar-
gel. Auf die ersten Erdbeeren durfen
Sie sich ab Anfang April freuen.

BeBeKarte
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Jetzt App laden &
direkt belohnt
werden! )




0S5 den 18. April wieder mit Buffet!

Von Montag bis Freitag bieten wir Ihnen
hier von 8.00 bis 18.00 Uhr Friihstiicks-,
Spargel- & Kuchenleckereien aus unse-
rer Hofkiiche an. GenieBen Sie zu jeder
Zeit ein groBes Stiick hofeigenen (Erd-
beer-)Kuchen mit Sahne und eine frisch
zubereitete Kaffeespezialitat. Kommen
Sie gerne spontan bei uns vorbei.

Unser Angebot am Wochenende und
an Feiertagen in der Hofscheune:

8.00-11.30 Uhr

GroBes Friihstiicksbuffet

Kosten: 19,90€, Kinder bis
einschlieBlich 14 Jahre zahlen
1€ pro Lebensalter.

Preise sind
12.00 - 15.00 Uhr seit 2 Jahren
GroBes Spargel-Satt-Buffet

einschlieBlich 14 Jahre zahlen
1,50€ pro Lebensalter.

Kaffee und Kuchen den ganzen Tag

Schlemmen Sie unseren feldfrischen
Spargel in verschiedenen Variationen, so
viel Sie machten. Fir den kleinen Hunger
gibt es am Buffet neben Spargel weitere
Gerichte und Spezialitaten. Was wir
nicht selbst herstellen, beziehen wir von
unseren Hoffreunden aus der direkten
Umgebung. Kleinere Mengen bezahlen
Sie bei uns nach Gewicht.

Unser Angebot jeden Dienstag
13.00 - 18.00 Uhr

Senioren-Café — Filterkaffee und All-
you-can-eat-Kuchenbuffet fiir 7,90€

Radfahrer oder Wanderer — der Durst
meldet sich und die Trinkreserven sind
leer? Dann schauen Sie gern vorbei.
Eine groBe Auswahl an gekiihlten
Getranken finden Sie in unserer Hof-
scheune sowie ein Platzchen, um die
Muskeln zu entspannen. Mdchten Sie
mit Ihrer Sportgruppe kommen, dann
melden Sie sich bitte an, damit wir auch
ein schones Platzchen fiir Sie finden.

~stabill /
Kosten: 29,90€, Kinder bis S
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unserem Hof

Hoferlebis fiir Gro3 und Klein

Wir laden jedermann herzlich ein, bei uns
zu verweilen. GenieBen Sie auf unserer Hof-
flache die landliche Ruhe, beobachten Sie
die Arbeit auf dem Hof, hdren Sie die Vogel
zwitschern und beobachten Sie Feldhasen
in freier Umgebung. Auf Spielzeugtraktoren
umherfahrende Kinder erhellen mit ihrem
Gelachter den Tag. Die Platze unter dem
Vordach spenden auch bei triilbem oder sehr
heiBem Wetter Schutz vor Sonne und Regen
und bieten einen gemiitlichen Ort fiir den
Genuss unseres selbst gebackenen Erd-
beerkuchens. Auf unserem Spielplatz finden
die Abenteuerlustigen und Kinder neben dem
altbekannten 150 m? Hiipfkissen und einer
eigens erbauten Strohburg ein Klettergerist
mit Rutsche und Schaukel vor. Und natir-
lich kommt auch das leibliche Wohl nicht zu
kurz. Alle Informationen zu unserer Gastro-
nomie sowie zur Reservierung von Sitzplat-
zen oder fUr groBere Gruppen finden Sie auf
der Rickseite.

Ansonsten sind wir intensiv mit der Hof-
begriinung beschaftigt. Neben Kilometern
heimischer Hecken haben wir robuste Fei-
genbaume auf den Wall um den Spielplatz
gesetzt. Auch die Obstbdume im Lerngarten
sind weiter gewachsen. Die Baume und He-
cken spenden Schatten, bieten Lebensraum
und schitzen vor dem Wind.

Es ist uns ein besonderes Anliegen, unseren
Kunden die Bedeutung von nachhaltiger und
regionaler Lebensmittelproduktion aufzuzei-
gen. Neben Informationen zu uns und unse-
rem Hof bieten wir spannende Einblicke in
die Themen Naturschutz, Anbaumethoden,

Diingung, Pflanzenschutz oder Bewasserung
z.B. auf den Informationstafeln unter dem
Pavillon am Spielplatz. In unserem Obstgar-
ten zeigen wir, wo und wie das Obst, das wir
im Hofladen verkaufen, wéchst.

Bauernhaf hautnah

Wer uns in Aktion sehen will, dem empfehlen
wir einen Spaziergang zu unseren Feldern.
Beobachten Sie live die Spargel- und Erd-
beerernte. Wir beschaftigen uns taglich mit
der Optimierung unserer Anbaumethoden
und Arbeitsbedingungen, damit wir auch in
Zukunft weiter Lebensmittel fir Sie produ-
zieren konnen.

Unsere Hoffiihrungen

Fur Gruppen bieten wir nach Anmeldung auch
gerne Hofflihrungen an — gefiillt mit neu-
estem Wissen und unterhaltsamen Anekdo-
ten rund um den Anbau. Schreiben Sie uns
einfach eine E-Mail an gastro@wetterauer-
fruechtchen.de. Wir melden uns zeitnah.

Selbstpfliickfeld am Hof

Ab Ende Mai kdnnen sich die Selbstpfliicker
unter Ihnen ausgiebig auf dem Feld veraus-
gaben. Fir den genauen Standort fragen Sie
einfach im Hofladen nach. Um die Ernte zu
verlangern, haben wir einen Teil der Erdbee-
ren mit Vlies abgedeckt, damit sie es schon
warm haben. Diesen Teil der Friichte kdnnen
Sie besonders friih abernten. Einen anderen
Teil haben wir mit Stroh abgedeckt, um die
Kalte im Boden zu konservieren. Dieser Teil
hat einen verzogerten Erntebeginn. Preise
und Offnungszeiten finden Sie auf unserer
Homepage.
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Sie uns auch mehrfach
an, wie z.B. in GieBen
oder Bad Nauheim.
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Selbstpfliickfelder

15. Lahnau - Dorlar
16. Linden - Leihgestern
17. Gambach - Am Hof
18. Butzbach - Nieder-Weisel
19. Wehrheim

" Offungszeiten [B
“unserer Stande JIDIE

An unseren Verkaufsstanden bieten wir Ihnen saisonal
feldfrische Erdbeeren und unseren Wetterauer Spargel

Unsere Treue o vom L§B-Lehmbaden an. Hinzu kammen unsere fruchti-
. . gen Himbeeren, Brombeeren und Kirschen. Die Frucht-
|St JetZt . seccos, -aufstriche und -s&fte runden das Angebot ab.

o

Sie erkennen unsere Verkaufsstande an ihrer einzigar-
tigen Erdbeerform. Unsere freundlichen Verkauferinnen

: und Verkaufer beraten Sie gerne und versorgen Sie auf
:"ﬁ?'“ Wunsch auch mit interessanten Rezeptideen.

Auf dem Titel haben Sie es schon lesen kdnnen:

Wir sagen den Sammelkértchen Tschiiss und Hallo
zur Wetterauer Friichtchen-App! Einfach herunter-
laden, beim Einkauf scannen und Punkte sammeln.*
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Unsere Verkaufsstandorte finden sich vorwiegend in
der schonen Wetterau. Aber auch im Kreis GieBen, dem
Lahn-Dill- und Hoch-Taunus-Kreis sind wir fir Sie da.
Die Offnungszeiten sowie die Pfliickbedingungen auf
unseren Selbstpfliickfeldern finden Sie jederzeit auf
unserer Homepage www.wetterauer-fruechtchen.de.

Jetzt App laden und
direkt belohnt werden!

e — Wir freuen uns auf lhren Besuch!

*QGiltig an all unseren Verkaufsstellen und den Hoffreunden in Butzbach




Neuer
gleicher

Vielleicht ist es Ihnen schon auf-
gefallen: Wir zeigen uns in einem
neuen Design.

Unser Logo wurde behutsam wei-
terentwickelt und unser Auftritt
modernisiert. 15 Jahre zierte das
groBe rote ,R* unser Logo, die
Initalie der Familie Reuhl, deren
Hof man in der Umgebung kannte.
Aber die Wetterauer Friichtchen
wuchsen mit den Jahren dber ihre
Bekanntheitsgrenzen hinaus, ent-
wickelten sich weiter und so war
es nun Zeit, etwas zu finden, was
klarer, frischer und noch besser
passend fir das war, woflir wir
stehen: regionale Qualitdt, ehrli-
che Produkte und echter Genuss.
Am Wichtigsten bleibt aber: Der
Geschmack ist derselbe geblieben.

Nur das AuBere hat ein kleines Fri-
sche-Update bekommen und wir
hoffen, dass es lhnen gefallt.

2026

Wir sind untréstlich - aber
unser Erdbeerfest kann in die-
sem Jahr leider einfach nicht
stattfinden. Daflir stecken wir
schon mitten in der Planung
und tifteln an neuen, tollen
Festlichkeiten fiir die Zukunft!
Sie diirfen gespannt sein.
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Blick in unsere neue
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In unserer neuen Bewasserungshalle wird
die gesamte Wasserversorgung zentral ge-
steuert, Uberwacht und dokumentiert. Statt
groBflachiger Beregnung setzen wir Uber-
wiegend auf prazise Tropfbewasserung. Das
Wasser gelangt direkt an die Wurzel — ge-
zielt, verlustarm und effizient.

Im Vergleich zur klassischen Uberkopf-Be-
regnung konnen so 30-50 % Wasser einge-
spart werden. Verdunstungsverluste werden
reduziert, und jede Pflanze erhalt genau die
Menge, die sie tatsachlich benotigt.

Erdbeerpflanzen gehdren unter unseren kli-
matischen Bedingungen zu den effizienten
Kulturen im Wasserbedarf. In gemaBigten
Regionen wie der Wetterau sind Verduns-
tungsverluste deutlich geringer als in sehr
heiBen Anbauregionen. Im Gegensatz zu
manchen Sudfriichten, die unter tropischen
Bedingungen mit intensiver Bewasserung
wachsen, profitieren Erdbeeren hier von mo-
deraten Temperaturen und kurzen Wegen. In
Kombination mit praziser Tropfbewasserung
und digitaler Steuerung entsteht so eine
ressourcenschonende Produktion.Nachhal-
tigkeit entsteht nicht nur durch Technik,
sondern auch durch Standort und Klima.

fur jeden Tropfen

Moderne Technik ist nur so gut wie die Men-
schen, die sie betreuen. Unser festes Bewas-
serungsteam kimmert sich taglich um die
Anlagen. Seweryn und Kacper, zwei erfahrene
Mitarbeiter, iberwachen die Systeme, priifen
die Messwerte und passen die Einstellungen
kontinuierlich an Wetter und Pflanzenent-
wicklung an. So stellen sie sicher, dass jede
Pflanze genau die Wassermenge erhalt, die
sie bendtigt. Unser technischer Betriebs-
leiter Karsten hat die gesamte Bewasse-
rungsanlage von Grund auf mit geplant und
aufgebaut — exakt abgestimmt auf unseren
Betrieb. Er ist taglich vor Ort und kann selbst
kleinste Storungen safort beheben.

An unserem Standort arbeiten wir mit sta-
bilen Grundwasserstanden und innerhalb
klar definierter gesetzlicher Rahmenbedin-
gungen. Moderne Bewasserungstechnik,
kontinuierliche Uberwachung und erfahrene
Mitarbeiter erméglichen es uns, nachhaltig
und verantwortungsvoll gesundes Obst und
Gemiise zu produzieren — im Einklang mit
Natur und Umwelt.

Fir uns bedeutet regionale Landwirtschaft
nicht nur kurze Wege, sondern bewusster
Umgang mit Ressourcen.



Unser HM‘QMMVI%W Zweli Ernten

Himbeeren sind kleine Sensibelchen. Zu
viel Regen, zu viel Hitze oder langanhalten-
de Feuchtigkeit setzen ihnen schnell zu.
Deshalb wachsen unsere Himbeeren im ge-
schitzten Anbau unter Folientunneln.

Das schiitzt vor Starkregen und Blattnas-
se, reduziert Krankheitsdruck und sorgt fiir
gleichmaBige, aromatische Friichte. Gleich-
zeitig konnen wir Bewdasserung und Nahr-
stoffversorgung gezielt steuern.

Unser Ziel ist klar: mglichst lange
frische Himbeeren aus der Region.

Cut Back & Grow Through

Bei unserem Cut-Back-System werden die
Ruten zundchst zuriickgeschnitten. Sie
treiben neu aus und bringen friih im Jahr —
meist ab Ende Mai — die ersten Frichte.
Doch damit nicht genug: Ein Teil der Triebe
wird weitergezogen (,Grow Through”). Diese
durchgezogenen Ruten bliihen spater er-
neut und schenken uns im Spatsommer und
Herbst eine zweite Ernte. So entstehen aus
einem Pflanzsatz zwei Erntephasen: Erst
Frihsommer. Dann Herbst.

— eine Pflanze

Long Cane — fiir eine durchgehende Saison

Long-Cane-Pflanzen sind vorgezogene Ru-
ten, die wir einsetzen, um Erntellicken zu
vermeiden. Sie sorgen daflr, dass zwischen
Sommer- und Herbst keine Pause entsteht.

Mow Down — starke Herbsthimbeeren

Beim Mow-Down-System werden die Pflan-
zen komplett zurlickgeschnitten. Sie tra-
gen ausschlieBlich auf den jungen Ruten
im Spatsommer und Herbst. Dieses robuste
Verfahren ermdglicht eine sichere Ernte bis
weit in den Oktaber hinein.

Fast ein halbes Jahr Himbeergenuss

Durch diese Kombination entsteht keine
kurze ,Himbeerzeit", sondern eine lange Sai-
son — von Ende Mai bis in den Spatherbst.

Das bedsutet fir Sie: .
@ langer regionale Frische ;
@ weniger Importware

@ kurze Wege

& aromatische Friichte vom Feld

Schutz vor govww,Hd:Ze und &iwnwdi}y»

Wenn die Sonne zu stark wird,
leidenPflanzen nicht nur unter Hitze —
vor allem im Freiland kann es zu

Sonnenbrand an Friichten kommen.
Zu intensive Strahlung schadigt die
Oberflache der Beeren, sie werden
weich oder verlieren an Qualitéat.

Genau hier zeigen unsere Folientunnel ihre
Vorteile: Die Tunnel bieten nicht nur Schutz
vor Starkregen und Hagel, sondern ermog-
lichen es uns auch, die Sonneneinstrahlung
gezielt zu steuern. Mit einem speziellen
Kalkanstrich auf der Folie reflektieren wir
einen Teil des Sonnenlichts. So reduzieren
wir extreme Strahlungsspitzen und senken

die Temperaturen im Inneren. Das Ergeb-
nis: weniger Sonnenbrand, geringerer Hitze-
stress, gleichmaBigere Fruchtentwicklung
und stabilere Qualitat

Neu bei uns ist die Ausbringung per Drohne.
Statt mit schweren Maschinen Uber das
Feld zu fahren, verteilt die Drohne den Kalk
gleichmaBig auf den Tunneln. Das spart Zeit,
schont den Boden und sorgt fiir eine optimale
Beschichtung. Und auch unsere Mitarbeiter
prafitieren davon: In den kihleren, geschiitz-
ten Anlagen Idsst es sich deutlich angeneh-
mer arbeiten. Gerade in Zeiten zunehmender
Hitzeperioden zeigt sich, wie wichtig ge-
schiitzter Anbau ist. Die Tunnel ermdglichen
es uns, Pflanzen besser zu regulieren als im
offenen Freiland — ohne sie vollstandig von
der Natur abzuschirmen. So reagieren wir ak-
tiv auf veranderte klimatische Bedingungen
und passen unsere Anbaumethoden Schritt
fur Schritt an.

Fiir gesunde Pflanzen. Fiir stabile Qualitat.
Fir aromatische Friichte aus der Wetterau.




HOFFREUNDE HOFLADEN

info@hoffreunde.com - www.hoffreunde.com

Am Seefeld 1 - 35510 Butzbach S

-

Wetterauer Friichtchen und Hoffreunde,
wie hangt das eigentlich zusammen?
Hinter dem Konzept der Hoffreunde
stecken Jan Winter vom Lindenhof,
Stefan Zimmer vom Seefeldhof und
Maximilian Reuhl, vom Betrieb
Wetterauer Friichtchen.

Die drei jungen Landwirte sind Kollegen
und beste Freunde, die sich zusammen-
getan haben und die Hoffreunde’ ins
Leben riefen. Zusammen betreiben sie
den gleichnamigen Hofladen, in dem sie
die Produkte ihrer Hfe vermarkten.
Denn gemeinsam ist man stérker.

Trotz unterschiedlicher Erzeugnisse liegt
der Fokus bei allen auf bester Qualitat,
die man schmeckt. Dabei setzen sie auf
Transparenz und tbernehmen Verantwor-

tung flir Natur und Mensch in ihrer Heimat.

Das Ziel ist es, den Kunden ganzjahrig die
Maglichkeit zu bieten, nachhaltige und
faire Lebensmittel einzukaufen. Wo
Regionalitat nicht maglich ist, stammen

die Produkte von ausgewshlten Produzen-

ten. So kann garantiert werden, dass
alles, was bei den Hoffreunden angeboten
wird, mit bestem Wissen und Gewissen
produziert und jeder in der Produktions-
kette fair behandelt worden ist. Statten
Sie den Hoffreunden gerne mal einen
Besuch ab und schauen Sie sich um.

Wetterauer Friichtchen

Schon bevor die Natur sichtbar erwacht,
beginnt auf den drei Hofen die Arbeit fir
die neue Saison. Bereits im Winter werden
die ersten Erdbeerpflanzen gesetzt und ge-
schiitzt, damit sie spater besonders frih
und aromatisch wachsen kénnen.

Seefeldhof

Mit den warmen Tagen im Friihjahr werden
Bdden vorbereitet und Kartoffeln gesetzt.
Traktoren, Pflanzmaschinen und viele helfen-
de Hande sind im Einsatz. Gleichzeitig planen
wir die kommenden Monate, teilen Flachen
ein und stimmen unsere Kulturen aufeinander
ab, denn was jetzt gepflanzt wird, landet spa-
ter frisch im Hofladen.

Lindenhof

Auch wenn Strohschweine keine ,Saison”
haben, so freuen sich auch die Tiere Uber
die ersten warmen Sonnenstrahlen. Den
Winter haben sie gemditlich im Stroh ein-
gekuschelt verbracht. Kalte macht ihnen
ubrigens weniger aus, als Hitze. Da Schwei-
ne nicht schwitzen kdnnen, kihlen sie sich
beispielsweise durch ein Schlammbad. Im
Winter liegen sie eng aneinander, da sie sehr
sozial sind.

Fir uns ist diese Zeit jedes Jahr etwas Be-
sonderes: Sie legt den Grundstein fur alles,
was in den ndchsten Monaten wachst, reift
und fiir Sie regional erlebbar wird. Wenn es
nach Erde, jungen Pflanzen und Neuanfang
riecht, wissen wir: Jetzt geht es wieder so
richtig los.

Mit den Hoffreunden O(WO(%JQW

Unser Ziel ist es, Ihnen im Hofladen kiinftig
noch starker zu zeigen, was gerade Saison
hat. Deshalb stellen wir im Laufe des Jahres
verschiedene Produkte und Themen beson-

ders in den Mittelpunkt, mit mehr Informati-
onen, Inspirationen und einer noch groBeren
Auswahl, passend zur Jahreszeit. Begleiten
Sie uns dabei!

Jaqar | Tehryar

Herzhaftes Wintergemiise:  Geschmack im Glas

Wiiv April
Frische Kriuter

Griine SoBe & Barlauch: Spargel aus der Region

Mai Juni

Erdbeerzeit Beerenzeit

Heimische Erdbeeren : Himbeeren, Kirschen & Co.

Juli August

Pfirische & Pflaumen Grillfleisch vom Hof

Oletaher

Qqaikm(gw

Apfelzeit
Frische Sorten Herbstgeschmack

November ~ Dezember

Regionales Superfood @ Wildfleisch und Braten
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Gefunden zwischen Himbeeren und Hochsaison

Wie heiB3t ihr beide und wie alt seid ihr?

M: Ich bin Mateusz Brzoskowski, ich bin 27
Jahre alt. Ich komme aus Koscierzyna, in
der Nahe von Danzig.

[: Ich bin Daria Winczewska und 23 Jahre.
Ich komme ebenfalls aus dieser Gegend.

Seit wann seid ihr hier am Hof?

[J: 2021 bin ich das erste Mal hierher ge-
kommen. Da war ich 18 Jahre alt. Vier
Jahre lang kam ich dann jedes Jahr fir drei
Manate wahrend den Ferien zum Arbeiten.
Seit 2025 arbeite ich ganzjahrig hier.

M: Ich bin schon ein wenig langer da und
habe zu Beginn als Fahrer gearbeitet.

Wie seid ihr ein Paar geworden und wie
lange seid ihr schon zusammen?

D (lacht): Das ist lustig, in Polen haben wir
36 km auseinander gewohnt, aber kennen-
gelernt haben wir uns erst bei den Wett-
erauer Friichtchen. Wir sind seit meinem
ersten Jahr, also seit 2021, zusammen.
Abends sitzen die Arbeiter oft noch zusam-
men, reden, essen und trinken - da hat es
gefunkt.

Wie seid ihr damals zu uns gekommen?

[J: Henja, eine langjahrige Mitarbeiterin auf
dem Hof, hat uns beide rekrutiert, als nach
Mitarbeiter gesucht wurden. Zuerst Ma-
teusz, spater dann auch mich. Drei Monate
haben wir hier in der Hochsaison gearbeitet
und sind anschlieBend wieder gefahren.

M: Nach der Saison haben wir gesagt ,Das
machen wir nachstes Jahr wieder'. AuBer-
halb der Saison haben wir auch mal wo-
anders gearbeitet, z.B. in Holland. Aber
am Ende haben wir uns gemeinsam fiir die
Arbeit auf diesem Hof entschieden, weil es
uns hier gut gefallen hat.

Wisst ihr noch, was ihr an eurem ersten
Arbeitstag gedacht habt?

M: Dass hier alles so groB3 ist! Es war sehr
viel auf einmal — viele Menschen und viele
neue Eindriicke.

[: Ich kam gerade aus der Schule und war
18 Jahre alt. Hier arbeiten in der Saison
uber 200 Leute. Und es war ganz schon an-
strengend. Ich habe damals noch auf dem
Feld gearbeitet, wir stehen hier sehr frilh
auf und arbeiten bei jedem Wetter drauBen.

Was genau sind denn eure Aufgaben?

M: Ich kam als Fahrer und habe das Obst
und Gemuse an die Stande und in die L&-
den gebracht. Nun arbeite ich in der Lager-
halle und bin gemeinsam mit einem Kol-
legen zustandig fur die Bestellungen, die
Koordination der Fahrer und Kontrolle der
Produkte.

[J: Zu Beginn war ich ja auf dem Feld, mitt-
lerweile bin ich aber Teamleiterin bei den
Himbeer- und Brombeerpflickern. In meiner
Gruppe sind 20 Personen mit unterschied-
lichen Nationalitaten, die ich anleite.

Was mdgt ihr an der Arbeit am meisten?

M: Man muss wahnsinnig flexibel sein. Es
tauchen immer wieder verschiedene Prob-
leme auf, die man ldsen muss. Langweilig
wird es bei mir eigentlich nie.

[: Ich mag es ordentlich, sorge gerne dafiir,
dass alles funktioniert und am Ende alle
zusammen ein wirklich gutes Ergebnis ab-
liefern. Ich koordiniere auch gerne und bin
sehr genau.

Was ist anstrengender, als viele denken?

[: Ich habe einen hohen Anspruch. Mir ist
wichtig, dass nur die beste Qualitdt ge-
pfliickt wird. Manchen ist das nicht so

wichtig, da landet auch gern mal eine halb-
reife Beere im Korb. Am Ende trage ich aber
die groBe Verantwortung, weil es auf mich
als Teamleitung zurlickfallt, wenn das Er-
gebnis nicht stimmt.

M: Du kannst einen perfekten Tagesplan ha-
ben - fiir jedes Kilo, fiir jeden Kilometer. Aber
kein Tag ist wie der andere. Das Wetter wur-
de schlecht oder es wurde zu viel gepfliickt.
An anderen Tagen zu wenig. Ein Fahrer ist
krank geworden oder ein Auto kaputt. Man
muss sehr flexibel sein, sich anpassen kon-
nen und ldsungsorientiert denken.

Wie ist es, als Paar zusammenzuarbeiten?

M: Wir sind zwar das ganze Jahr zusammen,
aber wir arbeiten nicht viel gemeinsam. Ich
rufe Daria hochstens mal an um zu fragen,
wie viele Himbeeren schon gepfliickt wur-
den. Sehen tun wir uns aber nicht oft. In
der Mittags- oder Kaffeepause schan, aber
sonst auch nur am Abend nach der Arbeit.

Was macht ihr so in eurer Freizeit?

M (lacht): Freizeit?!

D (lacht ebenfalls) Naja, hier ist es schon
eher Fernsehen und Netflix. Aber unsere
Heimat in Polen ist wunderschdn. Zuhau-
se fahren wir ans Meer, das mache ich
ganz besonders gerne. Im Herbst sammeln
wir Pilze und im Winter kann man bei uns
Snowboard fahren. Zu jeder Jahreszeit
kann man viel unternehmen.

Was vermisst ihr aus Polen —
und was magt ihr hier besonders?

[): Das Arbeiten mit verschiedenen Nationa-
litaten ist sehr spannend. In Deutschland
ist auch Sauberkeit und Ordnung wichtig.
Das ist in Polen nicht ganz so und geféllt
mir. Allerdings arbeiten wir hier viel und es
gibt flir uns nicht viele Mdglichkeiten, et-
was zu unternehmen. Familie, Freizeit und
mit Freunden treffen fallen hier weg, das ist
schon schade.

Und die Zukunft?

M: Momentan wohnen wir hier auf dem Hof
und solange wir hier arbeiten konnen, arbei-
ten wir hier. Wir schlieBen nicht aus, wie-
der zuriick nach Polen zu gehen. Immerhin
ist dort unsere Heimat, in der auch unsere
ganze Familie lebt. Aber wir haben keine
groBen Plane und fokussieren uns darauf,
im Hier und Jetzt zu leben. Wir schauen
einfach was die Zukunft bringt und welche
Tiren sich 6ffnen werden.

So wie damals - bei einem gemeinsamen Abend mit

Kollegen, zwischen Erdbeerfeldern und Hochsaison.



Reservieren Sie

Ihren Tisch

Zutaten fr 4 Portionen: 800g kleine Kartoffeln, 6 EL Olivendl, 2 EL Fenchelsamen, Salz,
Pfeffer, 1kg griiner Spargel, 500g Kirschtomaten, 1 Fenchelknolle, 1 Bio-Limette, 600g

Sie mochten ihre Freunde mitbrin-
gen oder auch als Familie ihren
Platz einnehmen? Dann freuen wir
uns Uber eine Reservierung (ber
unsere Webseite. Auf der Hofcafe-
Seite finden Sie unser Reservie-
rungstool. Tragen Sie einfach Da-
tum, Uhrzeit, Personenanzahl und
Ihren Platzwunsch ein und schon
halten wir Ihnen den Platz frei.

Gruppenreservierungen

Sie mochten als groBere Gruppe
(> 10 Personen) zum Spargel-
essen oder zu Kaffee & Kuchen
vorbeikommen? Melden Sie sich
bitte Uber unsere E-Mail-Adresse
gastro@wetterauer-fruechtchen.de
an. So konnen wir die Platze frei-
halten und lhnen unsere tollen An-
gebot fir lhren Spargel- & Kuchen-
genuss servieren.
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Wetterauer Friichtchen GmbH & Co. KG
Altstadter Feld 1 - 35516 Minzenberg
info@wetterauer-fruechtchen.de
www.wetterauer-fruechtchen.de

I’i WetterauerFruechtchen

Lachsfilet ohne Haut

| 0Ofen auf 200° (Umluft 180°) vorhei-
zen. Kartoffeln waschen, mit zwei EL Ol,
Fenchelsamen, Salz und Pfeffer mischen.
Das untere Drittel des Spargels schalen,
holzige Enden abschneiden. Strunk des
Fenchels keilformige rausschneiden und
in Spalten schneiden. Schale der Limette
abreiben und Saft auspressen.

2 Spargel, Fenchel und Tomaten mit 2 EL
0l, Salz, Pfeffer und der Hélfte der Limet-
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Sommer- ader Herbsthimbeeren —
was ist der Unterschied? Viele Hobby-
gartner wissen gar nicht, dass es zwei
verschiedene Himbeertypen gibt.
Wir stellen sie vor.

Sommerhimbeeren tragen ihre Friichte an
den zweijahrigen Ruten.

Das bedeutet: Die Ruten wachsen im ersten
Jahr, berwintern und bringen im darauf-
folgenden Sommer Friichte. Nach der Ernte
werden diese alten, abgeernteten Ruten
bodennah entfernt. Sommerhimbeeren sind
besonders aromatisch und bringen eine kon-
zentrierte, frihe Ernte.

tenschale mischen. Kartoffeln auf ein mit
Backpapier belegtes Blech geben, im Ofen
10 Minuten backen. Danach Gemusemix
zugeben und weitere 20 Minuten backen.

3 Lachs abbrausen und trockentupfen.
Mit Limettensaft, restlicher Schale sowie
Salz und Pfeffer wiirzen. Fisch auf das Ge-
miise legen und mit restlichem 0l betrau-
feln. Alles zusammen weitere 10 Minuten
backen.

@ﬁm()}/‘ﬁw fiir Ihre Himbeeren

Herbsthimbeeren hingegen tragen an den
jungen, einjahrigen Ruten. Sie wachsen im
Friihjahr neu aus und bringen im Spatsom-
mer und Herbst Friichte. Der Vorteil: Sie sind
oft etwas robuster und ermaéglichen eine
langere Erntesaison. AuBerdem kdnnen Sie im
Winter komplett zuriickgeschnitten werden.

Wer es besonders einfach mdchte, setzt im
Garten auf Herbsthimbeeren — sie sind ro-
buster, weniger krankheitsanfallig und leich-
ter zu schneiden. Und egal welche Sorte:
Ein sonniger Standort, lockerer Boden und
regelmaBige Wasserversorgung sorgen fiir
aromatische Friichte.



