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. Ihren Tisch ;

Sie mochten mit mehreren Personen
kommen oder an einem ganz bestimm-
ten Platz sitzen? Regervieren Sie ein-
~ fach einen Tisch in unserer Gastronomie,
Tischreservierungen  8ind ~ (iber  unsere
Website méglich, Dort finden Sie unter
Hofcafé’ unser Formular, Geben Sie ein-
fach Datum, Uhrzeit und Pergonenanzahl
an. Auch hre Platzwinsche konnen Sie
~ dort angeben,

Gruppenreservierungen

Sie mbchten uns als groBere Gruppe zum
Spargelessen oder zu Kaffee & Kuchen
besuchen? Unter der \Woche haben wir
tolle Angebote zum Spargel- und Kuchen-
essen fir Gruppen und reservieren Ihnen
germe Ihren Lieblingstisch,

Am Wochenende und an Feiertagen
bieten wir fiir Gruppen unger Buffet an
— hierflr konnen Sie geme Platze reser-
vieren,

Sie haben schon einen festen Termin?
Dann gchreiben Sie ung geme eine E-
Mail an die gastro@wetterauer-fruecht-
chen.de. Wir machen dann mit [hnen alles

Wetterauer
Friichtchen

Wetterauer Friichtchen GmbH & Co. KG
Altstéadter Feld 1 - 35516 Miinzenberg
info@wetterauer-fruechtchen.de
www.wetterauer-fruechtchen.de

1@ WetterauerFruechtchen

Vor allem durch remontierende Erdbeersorten, auch
als tagneutrale Sorten bekannt, kdnnen wir die Saison
friih beginnen und spat beenden, Diese Sorten tragen
{iber einen langeren Zeitraum hinweg kontinuierlich
Frlichte — typischerweise von Friihling bis in den fri-
hen Herbst, Statt einer kurzen, grofen Emtespitze
im Juni gibt es eine relativ regelmaBige Emte in Klei-
nen Wellen (ber die gesambte Saison, Somit kénnen
wir 7 Monate im Jahr frische Erdbeeren emten,

Zusatzlicher Vorteil:

Durch die regelméPige Emte und die Pflegemap-
nahmen verteilt sich der Arbeitsaufwand besser, und
wir konnen vielen Mitarbeitem einen ganzjdhrigen
Arbeitsplatz bieten,

DIE IMMERTRAGENDE ERDBEERE

Sie tragt von April bis
{ Frichte »  Oktober und bendtigt
- emben  lange Tage, um Bliiten
<" anzulegen. Im Emte-
-~ jahr bildet sie kontinu-
T ierlich neue Bliiten und
&?:';'(mm .~ Frichte, sodass den
“ bilden /  ganzen Sommer iiber
R geerntet werden kann,

&

Der Unterschied zwischen einmaltragenden und
immertragenden Erdbeeren liegt in der Anzahl und
Verteilung der Emten (ber das Jahr,

Einmaltragende Erdbeeren

(Junitréger)

Blite & Fruchtbildung nur einmal pro Jahr
Haupternte von Mai bis Juli
Grope Friichte und hohe Ertrage auf einmal

Immertragende Erdbeeren
(Remontierende Sorten)

Mehrere Blih- und Emtephasen bis zum Herbst
Kleinere, aber regeimaBige Ertrége die ganze Saison
Brauchen mehr Nahrstoffe und Pflege

Bilden weniger Ausldufer

DIE EINMALTRAGENDE ERDBEERE

Sie bildet Friichte im Sommer,

. / Erdbeeren',
4 pflanzen

" Blitter '+
bilden

i emten

Wetterauer
Friichtchen
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LIEBE LESERINNEN UND LESER'*

endlich ist es wieder soweit — die Natur erwacht, die
ersten Sonnengtrahlen warmen die Felder und mit
ihnen beginnt fiir uns die schonste Zeit des Jahres:
die Spargel- und Erdbeersaison! Eine Zeit, die flr
uns weit mehr bedeutet als nur die Emte — sie ist
gelebte Tradition, Leidenschaft und hochste Quali-
tét, die wir mit thnen teilen dirfen,

Und das mit, Stolz! Denn wir, al§ Familienbetrieb
mit einem groPartigen Team an unserer Seite, wur-
den kirzlich gemeinsam mit den Hoffreunden mit
dem dritten Platz beim Wettbewerb ,Hofladen des
Jahres” ausgezeichnet! Diese Ehrung bestatigt, was
wir jeden Tag mit voller Uberzeugung leben: héchs-
te Qualitdt, unverfdlschten Geschmack und nach-
haltige Landwirtschaft — direkt aus der Wetterau,
Mehr dazu auf Seite 5,

Dennoch steht die deutsche (Land-)Wirtschaft vor
gewaltigen Herausforderungen:  steigende  Kosten,
Blirokratie, politische Unsicherheiten und vieles mehr,
Doch wir bei Wetterauer Friichtchen lassen ung nicht
entmutigen, Mit Leidenschaft, harter Arbeit und Ih-
rer Unterst{itzung geben wir weiterhin unser Bestes,
um vor Ort die besten Produkte fiir Sie zu erzeugen,

T,

x

Moderne Anbaumethoden, etwa in Folientunneln,
helfen ung, mit weniger Pflanzenschutzmitteln, ge-
ringerer Wasserverdunstung und maximaler Boden-
schonung auszukommen, Diese Anbauweige reduziert
den Einfluss von Wetterextremen, verlangert die
Saison und sorgt flr gleichbleibend hohe Qualitat,
Wir sind iberzeugt: Das ist die Zukunft einer nach-
haltigen Landwirtschaft!

Ostern steht vor der Tir — die perfekte Gelegen-
heit, Familie und Freunde kulinarisch zu verwdhnen,
Und was passt besser zu einem festlichen Friih-
lingsessen alg ein kostliches Spargelgericht? Ob
klagsisch mit Sauce Hollandaise oder raffiniert mit
einem frischen Frihlingssalat — der Genugs ist
garantiert,

Besuchen Sie ung auf dem Hof, bei den Hoffreun-
den oder an einem unserer \Verkaufgstande und erle-
ben Sie den Frihling mit all seinen Aromen, Lassen
Sie sich tberzeugen von dem, woflr wir mit unge-
rem Namen stehen: Wachst hier — schmeckt mir,

WETTERAUER FRUCHTCHEN
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Unger Hofladen hat in diesem Jahr ab
Freitag, den 11, April, wieder tdglich
fiir Sie gedffnet, Pagsend zum Osterfest
erhalten Sie hier, ebenso wie im Hof-
freunde Hofladen (Am Seefeld 1, Nieder-
\Weigel), den ergten Wetterauer Spargel. W“
| Auch unsere Verkaufsstande 6ffnen wieder /i,
Anfang April, Standorte und Offnungs- :Qﬁ'\\\
zeiten finden Sie auf ungerer VWebseite

und im Innenteil der Hofpost, N
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1/ I Jetzt auch mit neuen
j BN Sorten, z.B. Brombeere.
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. * ab einem Einkaufs-
) wert von 10€
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12, April, 6ffnet unser NS
Hofcafé wieder téglich fir Sie.

\Von Montag big Freitag bieten wir lhnen hier = z_'
von 9,00 big 18,00 Uhr leckere Friihgtiicks- =~
meniis und Spargelgerichte aus unserer :
Hofkiiche an. GenieBen Sie am Nachmittag

ein gropes Stiick hofeigenen (Erdbeer-)

Kuchen mit Sahne und eine frisch zubereitete
Kaffeespezialitat. Kommen Sie geme auch

ohne \Voranmeldung bei ung vorbei, 1o
Das bieten wir [hnen an Wochenenden %
und Feiertagen in ungerer Hofscheune:

8.30 - 11,30 Uhr;
GroBes Frihstlicksbuffet

Kosten:; 19,90€, Kinder bis einschleBIich
14 Jahre zahlen 1< pro Lebensalter.

12,00 - 15,00 Uhr
GroPes Spargel-Satt-Buffet
Kosten: 29,90, Kinder bis einschlieplich
14 Jahre zahlen 1,50 pro Lebensalter,

Kaffee und Kuchen den ganzen Tag (ber,

Schlemmen Sie ungeren feldfrischen Spargel
in verschiedenen Variationen, so viel Sie
mdchten, Natirlich gibt es am Buffet neben
Spargel auch weitere Gerichte und Speziali-
~ téten, \Was wir nicht selbst herstellen, beziehen =
wir von unseren Hoffreunden aus der direkten
Urmgebung, Fir den kleinen Hunger kdnnen Sie
sich Ihre persdnlichen Leckerbissen am Buffet
aussuchen und bequem nach Gewicht bezahlen,
Fir Fahrradfahrer und Wanderer haben wir zu =
~ jeder Zeit ein Getrénk kihl stehen und wag |
Leckeres auf die Hand, Sie sind eine groBere
Gruppe? Kein Problem! Reservieren Sie sich
einfach online auf ungerer Webseite Ihren Platz,

]

Neu seit 2024 unger Seniorennachmit-
tag. Jeden Dienstag ab 13:00 Uhr laden wir

- zum Seniorencafé mit Filterkaffee und All-you-
can-eat-Kuchenbuffet fir 7,90 € ein,

 WILLKOMMEN AUF UNSEREM HOF

Es ist uns ein begonderes Anliegen, unseren Kun-
den die Bedeutung von nachhaltiger und regionaler
Lebensmittelproduktion aufzuzeigen, Wer sich aus-
kennt, handelt bewusst, Sowohl Kinder als auch Er-
wachgsene heifen wir herzlich willkommen, sich Uber
unseren Hof und unsere Philogophie zu informieren,
Neben Informationen zu ung und unserem Hof bie-
ten wir spannende Einblicke in die Themen Natur-
schutz, Anbaumethoden, Diingung, Pflanzenschutz
oder Bewasserung z,B, auf den Informationstafeln
unter dem Pavillon am Spielplatz, In unserem an-
grenzenden Obstgarten zeigen wir, wo und wie das
Obst, das wir im Hofladen verkaufen, wéchst,

Bauernhof hautnah

Wer uns in Aktion sehen will, dem empfehlen wir
einen Spaziergang zu unseren Feldern, Beobachten
Sie live die Spargel- und Erdbeerernte, Wir be-
schaftigen uns taglich mit der Optimierung unserer
Anbaumethoden und Arbeitsbedingungen, damit
wir auch in Zukunft weiter Lebengmittel flir Sie
produzieren kbnnen, Bitte beachten Sie, dass hier
schwere Maschinen fahren,

Ungere Hoffiihrungen

Fir Gruppen bieten wir nach Anmeldung auch ger-
ne Hofflihrungen an — prall gefiillt mit neuestem
Wissen und unterhaltsamen Anekdoten rund um
Obst- und Spargelanbau, Schreiben Sie ung bei
Interesse eine E-Mail an gastro@wetterauer-
fruechtchen,de., Wir melden ung dann zeitnah,

Hoferlebis fiir Grop und Klein

Wir laden jedermann herzlich ein, bei ung zu ver-
weilen, GenieBen Sie auf unserer Hofflache die
landliche Ruhe, beobachten Sie die Arbeit auf dem
Hof, hdren Sie die \Vogel zwitschern und beobachten

Sie Feldhasen in freier Umgebung. Wer schon mal bei
ung war, weif, dass es mitunter turbulent auf dem Hof
zugehen kann, Auf Spielzeugtraktoren umher fahrende
Kinder erhellen mit ihrem Geldchter den Tag. Ruhe-
suchende lassen sich daher unter dem Vordach des
Hofladens oder in der Hofscheune nieder, Diese Platze
spenden auch bei tribem oder Sehr heifem Wetter
Schutz vor Sonne und Regen und bieten einen gemiit-
lichen Ort fiir den Genuss unseres selbst gebackenen
Erdbeerkuchens, Auf unserem Spielplatz finden die
Abenteuerlugtigen und Kinder neben dem altbekannten
150m?2 Hipfkissen und einer eigens erbauten Stroh-
burg ein Klettergerlst mit Rutsche und Schaukel vor,
Und natrlich kommt auch das leibliche Wohl nicht zu
kurz, Alle Informationen zu ungerer Gastronomie 80~
wie zur Regervierung von Sitzplatzen oder fiir gropere
Gruppen finden Sie links,

Ansonsten sind wir intensiv mit der Hofbegrinung be-
schaftigt, Neben Kilometern heimischer Hecke, die
wir rund um Felder, Tunnel und Hof gepflanzt haben,
haben wir robuste FeigenbAume auf den Wall um den
Spielplatz gesetzt, Auch die Obstbaume im Lerngar-
ten sind weiter gewachsen, Die Béume und Hecken
spenden Schatten, bieten Lebengraum und schiitzen
vor dem vom Wald kommenden Wind, Wir freuen ung
auf den Anblick im Sommer,

Selbstpfliickfeld am Hof

Halten Sie die Augen offen nach reifen Erdbeeren auf
dem Feld unterhalb des Hofes, Ab Ende Mai kénnen
sich hier die Selbstpflicker unter Thnen ausgiebig auf
dem Feld veraugaben, Fir den genauen Standort
fragen Sie einfach im Hofladen nach, Um die Em-
te zu verlangern, haben wir einen Teil der Erdbeeren
mit. \Vlies abgedeckt, damit sie es schdn warm ha-
ben, Diesen Teil der Frichte kinnen Sie besonders
friih abernten, Einen anderen Teil haben wir mit Stroh
abgedeckt, um die Kalte im Boden zu konservieren,
Dieser Teil hat einen verzdgerten Ermtebeginn, Preise
und Offnungszeiten finden Sie auf unserer Homepage.
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1, Fronhausen 10, Butzbach
2, Herbor 11, Bad Nauheim b
3. GieBen 12, Florstadt &
4, Watzenborn 13, Frankfurt Praunheim
5, Linden 14, Frankfurt Griesheim : :
5 “n Y
7. Rechtenbach T (GF o
8, Gambach ¢ Aneinigen
9. Lich < Standorten treffen

* Sie uns auch mefrfach an,

wie 2.B. in Giefen oder ks

Bad Nauheim,
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Selbstpfliickfelder

15. Lahnau - Dorlar

16, Linden - Leihgestem
17. Gambach - Am Hof
18. Butzbach - Nieder-Weigel
19, Wehrheim
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Offnungszeiten [E
unserer Sténde L

An ungeren Verkaufsstanden bieten wir Ihnen saigonal feldfrische
Erdbeeren und ungeren Wetterauer Spargel vom LoB-Lehmbo-
den an, Hinzu kommen unsere fruchtigen Himbeeren, Brombeeren
und Kirschen, Die Fruchtseccos, -aufstriche und -s&fte runden
das Angebot an unseren Standen ab,

Unsere Verkaufsstandorte finden sich vorwiegend in der schd-
nen Wetterau, Aber auch im Kreis GieBen, dem Lahn-Dill-
und Hoch-Taunug-Kreig sind wir geme flir Sie da, Die aktu-
ellen Offnungszeiten sowie die Pfilickbedingungen auf unseren
Selbstpflickfeldern finden Sie jederzeit auf unserer Homepage
www wetterauer-fruechtchen,de,

Wir freuen uns auf lhren Besuch!
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FALLT LEIDER AUS.
DENN ...

.., Ndchstes Jahr gibt es richtig was
2u fefern! Die Wetterauer Fricht-

chen werden 20 Jahre alt, Und das
wiirdigen wir gebdhrend mit einem

GROSSEN FEST-
WOCHENENDE 2026

Dieses Jahr miissen Sie zwar auf
unser Hoffest verzichten, konnen sich
dafiir aber schon auf ein gropartiges
Wochenende mit Abendveranstal-
tung, Bands und ganz begonders
vielen Highlights rund um ungeren
Hof freuen,

07. MAI 2025

Erdffnung der hessischen
Erdbeersaison

Wir freuen ung, dieses Jahr
Gastgeber fiir die Erdffnung der
hessischen Erdbeersaigon sein zu
diirfen, Gefelert wird dies am
Vormittag mit der Erdbeerkdnigin
und einem ganz besonderen Erdbeer-
kuchen, Schauen Sie germe vorbei,

'Niitzlingsberaterin Juliane Braun inspiziert
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die Erdbeerpflanzchen und unterstitzt sie
mit dem gezielten Einsatz von Nitzlingen.

Mithilfe der natiirlichen Rduber und Parasitoiden
bekdmpfen wir Schadlinge auf biologische VVeise,
So wird das Gleichgewicht der Okosysteme er-
halten und unsere Pflanzen geschiitzt — ganz ohne
den Einsatz potenziell schadlicher Chemikalien,
Nitzlinge sind Kleine Tierchen, die den Schad-
lingen den Garaus machen, Der Laie kennt dies
beigpielsweise von Marienkafern, die Blattlduse
fressen, Durch diesen Einsatz kann die Akbivitdt
der Schédlinge 8o Sehr gesenkt werden, dass kein
Insektizideinsatz mehr notig ist, Auf unseren Stella-
gen und in den Beerenkulturen kdnnen wir 8o beinahe
vollstandig auf chemische Ingektizide verzichten,

fordern. Hier erfahren Sie, wie diese

Bei der biologischen Schadlingsbekémpfung bringen
wir Nitzlinge wie Schiupfwespen und Raubmilben
in unsere Erdbeer-, Himbeer- und Brombeerkul-
turen ein, um Schédlinge wie Blattlause, Spinn-
milben, weiBe Fliegen oder Raupen zu bekdmpfen,
Zusatzlich setzen wir mikrobielle Insektizide ein,

-+~ SPINNMILBEN

Spinnmilben gehdren zu den gréBten Herausforderungen fiir
unsere Pflanzen. Sie saugen die Pflanzen an und stehlen
wichtige Nahrstoffe. Da sie sich im Sommer oft sprung-
haft vermehren, kdnnen Sie die Pflanzen extrem schadigen.
Bei starkem Befall netzen sie ganze Pflanzenteile mit ihren
Gespinsten ein. Dies macht die Ernte beinahe unmdglich.

die aus natlrlich vorkommenden Bakterien, Viren
oder Pilzen bestehen, ohne dass unsere Pflanzen zu
Schaden kommen, Dieser Ansatz reduziert nicht
nur die negativen Auswirkungen auf die Umwelt,
sondern minimiert auch das Risiko, dass Schad-
linge Resigtenzen entwickeln,

Gemeinsam mit Juliane Braun, Dipl,-Ing. Agr,
von der Firma Koppert, entwickeln und verbessern
wir kontinuierlich ungere Methoden der biologischen
Schédlingsbekédmpfung.

Schulung und Beobachtung sind dabei besonders
wichtige Bausteine, Juliane besucht unseren Hof
wahrend der Wachstumszeit von Marz big Oktober
wochentlich und nimmt alle Pflanzen, im wahrsten
Sinne des Wortes, genau unter die Lupe, Nach
dem Monitoring plant sie den gezielten Niitzlings-
einsatz und schult regelmapig unger Anbauteam,
Sobald die Nitzlinge bei uns angekommen sind,
werden sie behutsam per Hand ausgebracht, Dabei
achten wir auf zahlreiche Details, um sicherzugtel-
len, dass es den kleinen Helfern gut geht und sie
ihre Aufgabe optimal erflillen konnen.

Der Eingatz von Nitzlingen im Beerenobstanbau
zeigt eindrucksvoll, wie moderne Landwirtschaft
und Naturschutz Hand in Hand gehen konnen,
Mit einem integrierten Konzept, das auf natir-
liche Feinde setzt und den Chemikalieneinsatz
minimiert, schaffen wir ein gesundes und lebendiges
Umfeld — flr unsere Pflanzen, die Umwelt und
letztlich auch fir unsere Kunden,
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Bilder: Biobest

Wie wird Spargel angebaut —

Ein Blick hinter die Kulissen

Wetterauer Friichtchen Spargel gibt es seit 2011,
Nach ersten Anbauversuchen stellten sich schnell
die Vorteile vom Anbau auf unseren \Wetterauer
L6B-Lehmbbden heraus, Unsere Boden sind nahr-
stoffreich, wasserspeichernd und bieten eine gute
Struktur, Beste Voraussetzungen flir erfolgreichen
Anbau und Qualitat, die man schmecken kann,

.

1. Bodenvorbereitung

Der Grundstein fiir einen erfolgreichen Spargelan-
bau liegt in der Sorgfaltigen Vorbereitung des Bo-
dens, Spargel gedeiht am besten in tiefgriindigem,
qut durchlassigem Boden, \or der Pflanzung wird der
Boden tief gelockert, damit die Wurzeln der Spargel-
pflanze auf (ber einem Meter in die Tiefe wachsen
kénnen, Durch organischem Diinger wird der Boden
2u8atzlich mit wichtigen Nahrstoffen angereichert,
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2, Pflanzung der Spargelkronen

Spargel ist eine mehrjahrige Pflanze, die aus 8o-
genannten Kronen gezogen wird — das sind Wurzel-
stocke, aus denen die Spargelpflanze wéchst, Die
Pflanzung erfolgt in langen Reihen, wobei die Ab-
stande so gewahlt werden, dass jede Pflanze ausrei-
chend Platz hat, um sich zu entfalten, Da Spargel
erst nach einer Aufbauphase richtig Ertrag bringt,
erfolgt die erste Erte erst nach zwei Jahren, Diege
Zeit investieren wir, um unseren jungen Spargel-
pflanzen optimale Starthedingungen zu bieten,

| | |

Nach der Pflanzung folgt die lange Pflegephase,
Wahrend dieser Jahre wachsen die Spargelpflan-
zen unauffallig, und im Sommer bilden sich lange
grine Blatter aus, die der Pflanze helfen, Energie
2u 8peichern, RegelmédBige Unkrautbekdmpfung ist
der wichtigste Baugtein, um die junge Spargel-
pflanze ungestdrt wachsen zu lassen,

Die Erntezeit fir Spargel beginnt im Frihjahr,
wenn die jungen, zarten Spargelstangen aug dem
Boden schiefen, Von April bis Juni dirfen nur die
Stangen geerntet werden, die gerade die richtige
Grbpe erreicht haben — das ist wichtig, damit
die Pflanzen genligend Energie fiir die kommende
Wachstumsphase sammeln konnen, Die Emte er-
folgt einzeln und von Hand, um die zarten Spargel-
gtangen nicht zu beschadigen,

|

argelanbau ist eine langfristige N—e

" "

standig neu bepflanzt werden muss.

FAMILIE: Spargelgewachse (Asparagaceae)

GATTUNG: Spargel (Asparagus) STANDORT: sonnig, warm BLUTE: Kleine gelbe Bliiten

BLATT: nadelférmig PFLANZUNG: Marz-April - gepflanzt werden entweder Samen oder vorgezogene Rhizome.

FRUCHT: kleine, rote, giftige Beeren. Beim Spargel dient die Frucht ausschlielich zur Vermehrung. Gegessen wird der junge Trieb.

SCHNITT: Das Spargelkraut wird im Winter abgeméht und in den Boden eingearbeitet.

BLUTE:  Juni-Juli - je nachdem, wann man aufhdrt, den Spargel zu stechen, Nicht die Frucht wird geerntet, sondern junge Triebe.
Also folgt die Bliite auf die Ernte und nicht umgekehrt.

ERNTE: Je nach Sorte und Verfriihungstechnik von Ende Mérz bis zum 24.Juni (Johannigtag). Man sollte den Spargel maximal
4-6 Wochen emten, Das bedeutet, wenn man Ende Marz anfingt zu ernten, muss man Anfang-Mitte Mai wieder damit aufhdren,
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Hoffreunde - Einkauf bei Freunden

Wetterauer Frichtchen und Hoffreunde, wie héngt das
eigentlich zusammen? Hinter dem Konzept der Hof-
freunde stecken Jan Winter vom Lindenhof, Stefan
Zimmer vom Seefeldhof und Maximilian Reuhl, der den
elterlichen Betrieb ,Wetterauer Frichtchen” (bernom-
men hat und leitet,

Die drei jungen Landwirte sind Kollegen und beste
Freunde, die sich zusammengetan haben und die ,Hof-
freunde” ing Leben riefen, Zusammen betreiben sie den
gleichnamigen Hofladen, in dem sie die Produkte ihrer
Hofe vermarkten, Denn gemeingam ist man starker,
Trotz unterschiedlicher Erzeugnisse liegt der Fokus bei
allen auf bester Qualitat, die man schmeckt, Dabei
setzen gie auf Trangparenz und dbermnehmen Verantwor-
tung fir Natur und Mengch in ihrer Heimat,

Das Ziel ist es, den Kunden ganzjahrig die Mdglichkeit
2u bieten, nachhaltige und faire Lebensmittel einzukau-
fen, Wo Regionalitat nicht mdglich ist, stammen die
Produkte von ausgewahlten, vertrauenswlirdigen Produ-
zenten, So kann garantiert werden, dags alles, was bei
den Hoffreunden angeboten wird, mit bestem WVissen
und Gewissen produziert und jeder in der Produktionsket-
te fair behandelt worden igt, Statten Sie den Hoffreun-
den gerne mal einen Besuch ab und schauen Sie sich um,
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Einlosbar an allen Verkaufsstanden, im Hofladen in Gambach und

bei den Hoffreunden in Butzbach / Nieder-Weisel

| Gllig fr die Seison 2025 [+

 HOFFREUNDE,|

Authentisch, nachhaltig, ehrlich — dafir
stehen Hofladen wie kaum eine andere Ein-
kaufsstatte, Beim Direktvermarkter gibt es
individuelle Erzeugnisse mit klarer Herkunft
statt austauschbarer Massenware, Die hand-
werkliche Herstellung unterstreicht den regio-
nalen Charakter, und das Tierwohl hat auf den
Hofen einen hohen Stellenwert,

Und 2024 gab e$ etwas zu feiem: Die Hof-
freunde aus Butzbach wurden zu einem der
drei besten Hofladen Deutschlands gekirt!
Zum vierten Mal haben die Fachzeitschriften
Hofdirekt und top agrar diesen renommierten
Preig verliehen — eine Wirdigung fir die Kre-
ativitdt, Power und den Eingatz der Direkt-
vermarkter, 127 Betriebe aus Deutschland,
Osterreich und der Schweiz — 80 viele wie
noch nie zuvor — hatten sich beworben, Und

NEUES VON DEN HOFFREUNDEN

HOF direkt
H'a:rar

Hofladen
2024
L

Platz drei ging tatsachlich an die Hoffreunde
aus Hessen! Warum konnten die Hoffreunde
{iberzeugen? Die Jury lobte vor allem, dass
sie zeigen, wie Sich Synergien erfolgreich
nutzen lassen, Auch die Produktqualitat,
Transparenz und die besondera Atmospha-
re des Hofladens hinterlieBen einen starken
Eindruck, Besonders in der Weihnachtszeit
punkteten die Hoffreunde mit ihrer groen
Auswahl und der liebevollen Zusammenstel-
lung von Présentkdrben,

Das gesamte Team ist méchtig stolz — und
hat diesen Erfolg natlrlich ordentlich ge-
feiert. Ein groBer Dank gilt auch unseren
Kunden, deren Treue und Wertschatzung fiir
regionale Lebengmittel ein zentraler Teil der
Hoffreunde-Philosophie ist.

Haben Sie sich bei den Hoffreunden schon
ginmal einen der tollen Geschenkkdrbe zu-
sammenstellen lassen? Hier kénnen Sie aus
den vielféltigen regionalen Produkten und fei-
nen Spezialitdten frei wahlen oder sich einen
der bereits zusammengesteliten Kérbe aussu-
chen. Die Verkaufer*innen beraten Sie geme
und arrangieren alles nach lhren Wiinschen,
Mit frischen, hausgemachten und mit Liebe
ausgewahiten Produkten direkt vom Hof wird
er perfekt auf den Geschmack des Beschenk-
ten abgestimm.

Zusatzlich unterstiitzen Sie mit dem Kauf
die lokale Landwirtschaft und bekommen ein
Geschenk, das Genugs, Handwerk und Tradi-
tion vereint — persdnlich, nachhaltig und ge-
schmackvoll mit echtem Mehrwert, Waeitera
Infos und Beispiele finden Sie auch auf www,
hoffreunde.com.

UNSER HAUPTAKTEUR IM ERDBEERFELD

Ich heife Piotr Krawczuk, bin 70 Jahre alt und
komme aus Keblowo in der Region Wielkopolgka
(GroPpolen). Das igt in der Nahe von Poznan
(Posen).

Ich arbeite hier seit 15 Jahren, Eigentlich bin
ich direkt von Anfang an mit dabei gewegen,

Max ist damals noch zur Berufgschule gegangen.
Er hat mit 18 Jahren seine Augbildung bei ei-
nem Betrieb in Bonn gemacht, dort war ich sein
\orarbeiter, AnschlieBend ist er zuriick auf den
elterlichen Hof und wir haben Kontakt gehalten,
Nach 18 Jahren auf dem Bonner Betrieb bin ich
dann zu den \Wetterauer Friichtchen gewechselt,
die damals noch Klaus Reuhl geleitet hat, Zu
dem Zeitpunkt haben vielleicht 20 Personen
hier gearbeitet (Heute sind e§ saisonbedingt
(iber 400! - Anm. der Redaktion), Stiick fir
Stlck haben wir dann gemeinsam Strukturen
eingeflihrt und Klaus hat immer mehr an Max
(ibergeben, Alles hat sich stetig entwickelt und
ist zu dem gewachsen, was es heute ist, Am
Anfang haben wir hier noch die VWohngebéude
renoviert (lacht).

Ja, 2008 kamen durch mich weitere Pergonen
aus Polen, die ich kannte und von denen ich

wugsste, dass sie gut arbeiten und fleiBig sind.
Am 24, April 2010 habe ich selber hier ange-
fangen, Einige der frihen Mitarbeiter, wie z.B,
die Geschwister Ela, Anna und Krysia arbeiten
wie ich heute noch immer hier,

Max war jung und hatte viele |deen und Plane.
Da mugste ich ihn erst einmal ein wenig brem-
gen, lch wollte ihm gerne mit meiner Erfahrung
helfen den neuen Betrieb aufzubauen, Investition
und Modernigierung sind am wichtigsten, da wa-
ren wir ung einig. In den darauffolgenden Jahren
hat Max sich viel um Verkauf und \VVermarkbung
gekimmert und ich mich um die Arbeit und Or-
ganisation auf dem Feld,

Wenn du jedes Jahr besser werden willst, musst
du jedes Jahr neu investieren und dich weiter-
entwickeln, Du darfst nicht stehenbleiben, Zu-
ergt war hier nur ein Feld mit Erdbeeren, Dann
karnen Tunnel und Folie und der Anbau konnte
ausgebaut werden und bessere Ertrage bringen,
Wir sind heute an einem ganz anderen Punkt alg
vor 15 Jahren, wir haben ung verbessert,

Alles was auf dem Feld passiert und den Anbau
betrifft, Wenn Max etwas umsetzen mdchte,
sorge ich dafiir, dass es passiert, Da geht es
viel um Organigation - wenn es regnet muss ich
das wissen und schauen, was morgen flr Arbei-

Deutsch-Polnische Freundschaft

Piotr ist verheiratet, hat zwei erwachgene
Kinder und mehrere Enkel, Seit 33 Jah-
ren arbeitet er in Deutschland, Zuvor war
er in der Bundeswehr und 20 Jahre als
Metallbauer in Polen tatig. Nach der In-
solvenz der Metallbaufirma in seiner Hei-
mat fand er eine neue Herausforderung
auf einem Obgthof im Rheinland, Dort
eignete er sich umfangreiches \Wissen
(iber den landwirtschaftlichen Anbau an.
Die Wetterauer Friichtchen waren ohne
Piotr nicht denkbar, In enger Zusammen-
arbeit mit der Familie Reuhl hat er den
Hof stetig weiterentwickelt. Eigentlich
kénnte er I&ngst seinen wohlverdienten
Ruhestand genieBen. Doch die Arbeit
bereitet ihm so viel Freude, dass er geme
weitermacht — solange es ihm gut geht,
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ten gemacht werden kénnen, Jeden Tag gibt es
unterschiedlichste Arbeit flir unterschiedlichste
Mengchen und das koordiniere ich,

Damals waren es natirlich weniger Leute, heute
sind eg viel mehr, Das macht fiir mich aber eigent-
lich keinen Unterschied, Ich verstehe mich mit al-
len Mengchen aller Nationalitaten, Aber die Leu-
te, die damals aus Polen kamen, hatten eine groe
Motivation hier viel zu arbeiten, um Geld zu ver-
dienen, damit sie in Polen ein Haus bauen kdnnen,
Heute haben sich die Prioritéten mehr verschoben,

Das Ergebnis zu sehen! Dann sehe ich, dass
meine Arbeit gut war, Meine Pléne haben funk-
tioniert und meine Arbeit ist wichtig.

Femgehen und schlafen - 8o wie die meisten
(lacht). lch schaue auch gerne Fussball, aber ich
mag alle Manngschaften - Dorbmund, Leverkugen
und Kdln... Im Sommer angele ich auch geme,
(Piotr hat mal Karpfen in unserem Bewésserungs-
teich gesetzt, aber nachdem sie sich sich sehr
woh! flhlten und stark vermehrten, haben wir ie
umgesiedelt - Anm, der Redaktion)

Solange ich gesund bin, mochte ich weiterma-
chen, Aber Gesundheit ist das Wichtigste.



